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 10 POWODÓW, 
BY WYBRAĆ  

Stworzone we Włoszech
Tradycja kulinarna mówi sama za siebie: włoskie jedzenie i napoje są najlepsze  
na świecie. Marka Fabbri nie jest wyjątkiem – wszystkie produkty są przygotowywane  
we Włoszech, w fabryce Anzola dell’Emilia w Bolonii. To syropy nr 1 we Włoszech*.
*IRI Market Share Value, Year 2024.

Jakość od 1905 roku
Ponad stuletnie doświadczenie w wyborze i przetwarzaniu najlepszych składników 
wykorzystywane jest nie tylko podczas przygotowywania wiśni Amarena czy syropów, 
lecz także lodów i wypieków. 

Historyczna marka o znaczeniu narodowym
Marka Fabbri, wiśnie Amarena Fabbri, wzór zdobiący ich kultowe słoje 
oraz butelki syropów są częścią włoskiej kultury.

Unikalny profil sensoryczny dzięki skrupulatnie  
opracowywanym recepturom
Ponad 20 ekspertów-pasjonatów pracuje nad wyjątkową intensywnością i trwałością 
oraz rozpoznawalnymi kolorami i teksturami, które tworzą włoskie DNA produktów.

Wysoka zawartość owoców
Aż 90% soku jabłkowego w Fabbri Mixybar Mela Verde i 61% soku i miąższu z ananasa  
w Fabbri Mixybar Pineapple Plus.

Naturalne smaki i kolory
Zaawansowany sposób produkcji wydobywa z owoców to, co najlepsze. Innowacyjny 
proces obróbki cieplnej dostosowanej do każdego składnika pozwala na zachowanie 
prawdziwego smaku i aromatu.

Doskonała wydajność
Żeby osiągnąć pożądany efekt, użyjesz mniej produktu niż w przypadku produktów 
konkurencyjnych marek.

Certyfikaty jakości oraz uwzględnianie potrzeb i stylu życia 
konsumentów
Produkty przygotowywane są z uwzględnieniem potrzeb związanych z kulturą, tradycją, 
przekonaniami oraz nietolerancją pokarmową. Nie zawierają laktozy*, są bezglutenowe, 
wegańskie, halal i koszerne. Zostały przygotowane w standardach ISO 9001, IFS i BRC.
*Z wyłączeniem sosu czekoladowego.

Zrównoważony rozwój
Marka stale inwestuje w ochronę środowiska. Dzięki wykorzystaniu tworzywa PET butelki 
do syropów w 100% nadają się do recyklingu oraz nie tłuką się. Ich trwałość pozwala 
na mniejsze zużycie materiału do produkcji opakowań oraz na obniżenie ilości paliwa 
niezbędnego do transportu (aż o 30% emisji dwutlenku węgla mniej w porównaniu 
do przewozu szklanych butelek).

Innowacja
Dostarczanie profesjonalistom wysokiej jakości rozwiązań, które ułatwiają osiąganie  
kolejnych celów. 



FABBRI MIXYBAR  
NAZWA PRODUKTU KOD

P O L E C A N E  D O :
kaw  herbat  lemoniad koktajli

Amarena / Czarna Wiśnia 12582   

Amaretto 12583  

Bitter 13483  

Caramel / Karmel ostatnie sztuki 12585 

Chai Tea 12587  

Chocolate / Czekolada 12588 

Cinnamon / Cynamon 12589   

Cola 13786  

Cranberry / Żurawina 13482   

Falernum 13122  

Ginger / Imbir 13189  

Gingerbread / Piernik 12592  

Granadine / Grenadyna 12594  

Green Apple / Zielone Jabłko 12593  

Hazelnut / Orzech Laskowy ostatnie sztuki 12595 

Kiwi 12597 

Lemon / Cytryna 12598  

Lychee / Liczi 13787  

Maracuja / Marakuja 12770  

Melon 12601  

Mint / Mięta 12602  

Mojito 12603  

Orange / Pomarańcza 12604   

Orgeat / Migdał 12605   

Papaya / Papaja 13480  

Pomegranate / Granat 12963  

Raspberry / Malina 12606   

Rose / Róża 12607   

Salted Caramel / Słony Karmel 13752  

Strawberry / Truskawka 12608   

Triple Sec 13123    

Tropical Blu 12609  

Vanilla / Wanilia ostatnie sztuki 12610    

Violet / Fiołek 13796  

Watermelon / Arbuz 12611  

Wild Fruits / Owoce Leśne 12757   

wysoko 
skoncentrowane

wydajnewysoka zawartość 
owoców i naturalnych 
aromatów w składzie  

atrakcyjne 
kolory

szerokie zastosowanie 
w przygotowaniu 

napojów

1000 ml



FABBRI MIXYBAR PLUS  

FABBRI MIXYBAR ZERO  

PRODUKTY BARMAŃSKIE  
Gum Nero 
500 ml

Air & Velvet 
800 g

Air & Velvet & Foam 
890 g

Tekstura do spieniania Tekstura do spienianiaSyrop barwiący

Innowacyjny produkt 
barwiący na czarno. 
Szybko i łatwo nadaje 
napojom nasyconą, 
głęboką i naturalną 
czerń. Bez zapachu, 
dlatego może 
uzupełniać każdą 
recepturę.

W zależności od dodatków 
pozwala na przygotowanie 
pianki o 3 stopniach 
napienienia i dowolnym 
smaku, dzięki czemu 
koktajle zyskują kreatywną 
i atrakcyjną formę. 

Innowacyjna tekstura do 
spieniania, która pozwala 
na uzyskanie 4 stopni 
napienienia. Do użytku 
również w shakerze jako 
składnik spieniający 
koktajl. Wygoda, szybkość, 
profesjonalny efekt.

Vanilla  Zero
Wanilia Zero

Strawberry Zero 
Truskawka Zero

Hazelnut  Zero
Orzech Laskowy Zero

Caramel Zero
Karmel Zero 

Kod produktu: 13421 Kod produktu: 13798 Kod produktu: 14030

Kod produktu: 
13785

Kod produktu: 
13784

Kod produktu: 
13657

Kod produktu: 
13656 bez dodatku

cukru
tylko 15 kcal 

na 100 ml napoju

odpowiada 
oczekiwaniom 
konsumentów

bez glutenu 

wydajne 

wygodne
 i nietłukące 
opakowanie

wyjątkowo wysoka 
zawartość owoców 

(aż do 61%)

bardzo wydajne

egzotyczne smaki

NAZWA PRODUKTU KOD
P O L E C A N E  D O :

kaw  herbat  lemoniad    koktajli

Banana Plus / Banan Plus 13792 

Bergamot Plus / Bergamotka Plus 13953   

Blueberry Plus / Jagoda Plus 13834   

Calamansi & Yuzu Plus / Calamansi Yuzu Plus 13952  

Caramel Plus / Karmel Plus 14026 

Ceylon Black Tea Plus / Cejlońska Czarna 
Herbata Plus 14027  

Coconut Plus / Kokos Plus 13791  

Elderflower Plus / Kwiat Czarnego Bzu Plus 13954   

Hazelnut Plus / Orzech Laskowy Plus 14028  

Lime, Lemon & Ginger Plus / Limonka, Cytryna & 
Imbir Plus 13793  

Liquid Cane Sugar Gold Mauritius Plus / Cukier 
Trzcinowy w Płynie 13836    

Mandarin  Plus / Mandarynka Plus 13965  

Mango Alphonso Plus / Mango Alphonso Plus 13955  

Passion Fruit Plus / Marakuja Plus 13790  

Pineapple Plus / Ananas Plus 13835  

Strawberry Plus / Truskawka Plus 13789   

Vanilla Bourbon Madagaskar Plus / Wanilia Plus 14029   

Yellow Peach Plus / Żółta Brzoskwinia Plus 13956   

1000 ml

1000 ml

BEZ DODATKU CUKRU  

atrakcyjne kolory



SOSY   

OWOCE W SYROPIE  

Sp
rit

ze
 z wisienką Fabbri Am

arena

Spritz z Fabbri Zenzero

Fabbri Amarena 
Garnish  
1000 g

Fabbri Zenzero 
  600 g

Fabbri Zenzero 
Garnish 
  1000 g

Fabbri Amarena
Baby 
35 g

Fabbri Amarena 
600 g

Amarena  
Czarna Wiśnia 
950 g 

Caramel
Karmel 
950 g 

Kroccant Chocolate 
Czekolada Zastygająca
780 g 

Strawberry
Truskawka 
950 g 

Pistachio Gourmet 
Sauce Gold
Pistacja
850 g 

Amaretto 
950 g 

Chocolate 
Czekolada
950 g 

Salted Butter Caramel  
Słony Karmel
950 g 

Kod produktu: 
13658

Kod produktu: 
13867

Kod produktu: 
13782

Kod produktu: 
13866

Kod produktu: 
13420

Kod produktu: 
13487

Kod produktu: 
12851

Kod produktu: 
12855

Kod produktu: 
13797

Kod produktu: 
12852

Kod produktu: 
13488

Kod produktu: 
14031

Kod produktu: 
13795

Fabbri Amarena Garnish została stworzona z myślą o potrzebach barmanów.  
Słynna wisienka znana jest z intensywnej barwy i oryginalnego, charakterystycznego smaku. 
Dorodne owoce o idealnym kształcie nadają się do dekoracji koktajli i moktajli. 

Kandyzowany imbir zanurzony w delikatnym syropie z kurkumą o zachwycająco 
świeżym i przyjemnie pikantnym smaku. Będzie oryginalną ozdobą koktajli. 
Świetnie komponuje się z deserami, daniami głównymi, sałatkami, lodami, 
jogurtami i oczywiście herbatą.

Tekstura do spieniania

unikalna rodzinna 
receptura niezmienna 
od pięciu pokoleń

bez alkoholu

syrop o zniewalającym 
smaku imbiru 
i kurkumy

gładka, kremowa 
konsystencja

naturalny 
smak

wydajne

atrakcyjne 
kolory

wygodne 
aplikowanie 

szerokie zastosowanie  
w recepturach 

soczyste, intensywne  
w smaku kawałki 
kandyzowanego imbiru

wydrylowana 
wisienka 



Gourmet Foods sp. z o.o.
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01-531 Warszawa
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ZOBACZ NASZE RECEPTURY
NA YOUTUBE

www.facebook.com/GourmetFoodsPolska

www.instagram.com/gourmetfoodspolska

www.linkedin.com/company/gourmet-foods-polska 
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CZEKOLADA PITNA   
Czekolada rozpuszczalna Fabbri to wyższy poziom satysfakcji ze smaku – 
bardzo kakaowa, gęsta i aksamitna. Łatwa w przygotowaniu 
i doskonale komponuje się z syropami oraz dodatkami Fabbri, 
tworząc smaczne i atrakcyjne napoje dla gości w każdym wieku. 
Produkt wyjątkowo wydajny -1 opakowanie to około 33 porcje.

Ciococioc
Czekolada pitna

1000 g

Kod produktu: 
13995

Cze
ko

la
da

 s
zw

arc
waldzka z wisienką Fabbri A

m
arena

aż 46,6% kakao 

intensywny 
czekoladowy smak

bezglutenowa

halal


